
 

 

 

 

Menù del territorio / Tasting Menu 

“Contessa Felicita” 
 

 

Antipasto / Starter 

 

Assaggio di battuta di Fassona Piemontese con tuorlo fritto cremoso ed erbette aromatiche 

Chopped beef meat (Fassona Piemontese) taste with fried yolk and aromatic herbs 

 

Primo piatto / First course 

 

Risotto mantecato ai fiori di zucchina, zafferano e gocce di stracciatella pugliese 

Creamy risotto, with  squash flowers, saffron and typical Apulian mozzarella  

 

Secondo piatto / Main course 

 

Guancetta di maialino cotta a bassa temperatura grigliata con sale di Cervia,  

spinaci novelli e olio di nocciole 

Little pig’s cheek barbecued with Cervia’s salt, spinaches and hazelnut oil 

 

Dessert 

 

Cioccoterapia/Chocotherapy 

Tortino dal cuore morbido 70%; 

Cupcake with chocolate soft heart 70% 

Mousse di Cioccolato 60% 

Chocolate mousse 60% 

Gelato in abbinamento con pepe di Sechuan 

Homemade ice cream with Sechuan’s pepper  

 

Prezzo a persona/ Price per person 

Euro 45,00 

 

Il menù degustazione viene preparato per tutti gli ospiti dello stesso tavolo 

The tasting menu is prepared for all the guests at the same table 
 

 

 


